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CAIETUL DE SARCINI

Caietul de sarcini face parte integrantii din documentatia pentru claborarea si prezentarca ofertei si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazi de citre ficcare ofertant propuncrea
tehnica.

Descrierea Proiectului:

Proiectul ,,Formare profesionala a angajatilor in domeniul materialelor noi cu aplicatii in mecanica si
mecatronica”, acronim PROFMEC, este finantat din fonduri structurale prin Programul Operational
Sectonal ,.Dezvoltarea Resurselor Umane™ - POS DRU 2007 - 2013, DMI 3.2, in cadrul Contractului
de finantare nr, POSDRU/81/3.2/8/58103.

Obiectivul general al proiectului consta in cresterea flexibilitatii organizatiilor industriale ce
activeaza in domeniul mecanicii si mecatronicii la impactul produs de necesitatea implementarii unor
noi tehnologii si materiale cu efect asupra creslerii competitivitatii prin imbunatatirea radicala a
calitatii produselor.

Programul de lormare profesionala oferit in cadrul proiectului (initiere, perfectionare, specializare) in
domeniul mecanicii si mecatronicii asigura o mai buna intelegere si cunoastere a managerilor si
angajatilor cu privire la obtinerea, testarea s1 utilizarea noilor materiale in protectia termo-mecanica a
suprafetelor, imbunatatirea parametrilor functionali ai instalatiilor in scopul cresterii radicale a
competitivitatii si durabilitatii produselor, cresterii productivitatii si sigurantei in exploatare, scadarii
costurilor de productie si intretinere. Programul de instruire ofera cunostinte interdisciplinare cu
aplicatii in domenii inrudite din profilul prelucrarii mecanice, al proiectarii aplicatitlor, al conducerii
sistemelor si echipamentelor mecanice, electrice, electronice si de automatizari pentru aplicatii
industriale bazate pe logica secventiala (automate programabile, interfete om-masina, retele de
comunicatie fieldbus) ceea ce conduce la largirea orizontului de cunocastere a angajatilor, in acelasi
timp multiplicand oportunitatile de angajare si o eventuala reorienlare a acestuia. Totodata,
programul va aborda si problemele legate de imbunatatirea competentelor privind controlul si
reducerea poluarii in tehnologiile din mecanica s1 mecatronica.

Sopul contractului de prestiini servicii ce va rezulta in urma acestei achizitii este de a realiza serviciul
de catering pentru participantii la cursul ,Managementul activitatilor inovatoare s1 transferul de bune
practice in domeniul echipamentelor tehnice destinate agriculturii si industriei alimentare” — COR
723309 _Mecanic Masini Agricole”, organizat de catre Institutul National de Cercetare-Dezvoltare
pentru Masini si Instalatii destinate Agriculturii si Industriei Alimentare — INMA Bucuresti, pariener
in cadrul proiectului mentionat.

Valoarea maxima a contractului este: 2,100 RON fima TVA



Ofertantii vor utiliza aceasta suma ca fiind valoarea maxima a prestatiilor in cadrul contractului de
SERVICI CATERING. Toate ofertele vor face referire la aceasta valoare investitionala

Activitafile pe care Prestatorul va trebui 53 le organizeze in vederea atingerii rezultatelor prevazute in acest
caiet de sarcini sunt urmitoarele:

1.

b)
¢)
d)

i),
k)

1)

Serviciile de catering care urmeaza a fi prestatc constau in pregatirea mancarii la sediul
prestatorului, transportul, manipularea si servirea produselor alimentare si de alimentatie
publica intr-un mod igienic, cu respectarea tuturor normelor sanilare s1 samlar velennare in
vigoare si asigurarea curateniel la locul servirii meselor.

Furnizorul va organiza activitalea de catering, care urmeaza a f1 desfasurata, cu personal
calificat 51 cu experienta in organizarea de evenimente.

Furnizorul se obliga sa asigure transportul gratuil pana la destinafia finala mentionata de
achizitor.

Furnizorul se obliga sa asigure livrarea/realizarea serviciile de catering. la locatia
specificata,in urmatoarele conditii:

Ofertantul va prezenta mai multe variante de meniuri cu precizarea prefului
meniului/persoani/z. Tarif maxim 30 lei fara TV A/persoani/zi.

Produsele vor fi livrate si puse la dispozitia participantilor la cursuri in recipiente igienice, cu
respectarea tuturor normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare;

Prestatorul va asigura tacamurile si farfuriile (de unica folosinta) corespunzatoare felului de
mancare, servetele, pahare de unica folosinta, pentru fiecare persoana;

Bauturile calde vor fi transportate in termosuri sau vor fi utilizate aparate speciale;

Personalul utilizat pentru realizarea prestafier cu produse din sectorul almmentar $1 din
alimentatia publici va fi calificat conform legislafiei in vigoare si sa respecte regulile
igienico— sanitare:

Prestatorul va asigura curatenia in sala alocati de achizitor in acest scop , dupi masa servita
(curatarea meselor, podelelor de hartii, resturt alimentare, etc);

Prestatorul va permite exercitarea controlului efectuat de citre persoanele desemnate si
comunicate de achizitor cu privire la respectarea tuturor conditiilor impuse §1 a normelor
sanitare si sanitar veterinare de functionare;

Prestatorul va pdstra intotdeauna probe pentru analiza alimentelor, conform legislatiei
actuale;

Prestatorul va prepara hrana din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de
certificate de calilate si sanitar — veterinare. conform listei cu standardele de calitate pentru
produsele agroalimentare;

Prestatorul va asigura meniul comandat de prestator pe durata contractului;

Mijloacele de transport si/ sau recipientele folosite la transportul alimentelor, vor fi
mentinute curate si in bune condifii pentru a proteja alimentele de contaminare;

Prestatorul, prin persoand abilitatd. va asigura servirea mesei participantiilor, inclusiv
operatiumi adiacente de agezare a mesei ( fele de masd, recipiente cu mancare §i bauturi,
farfurii, tacamuri, servetele, etc.);

m) Dupad servirea mesei, prestatorul, prin persoana desemnati, va asigura stridngerea mesei §i

n)
0)

curitenia;

Perioada precizata in contract va putea suferi modificari. ce vor fi aduse la cunostinta
prestatorului;

In mod exceptional, beneliciarul poate modifica numarul de portil transmise, dacd va
constata in cadrul unui curs ¢i au apéarut situatii urgente care au impiedicat participantil s se
prezinte;

Prestatorul trebuie sa asigure respectarea de catre personalul propriu a normelor legale privind
Securitatea s1 Sanitatea Muneii §1 Situatii de Urgenta.

Prestatorul este responsabil pentru prestarea si livrarea la tmp a tuturor serviciilor ce fac obiectul
contractului.



Locatia prestarii serviciilor de catering va [ la sediul Institutului National de Cercetare-Dezvoltare pentru
Masini s1 Instalatin destinate Agriculturii si Industriei Alimentare INMA, Departamentul Incubator
Tehnologic si de Afacen INMA-TTA: Bucuresti, B-dul lon lonescu de la Brad, nr. 6, sector 1.

Perioada prestatiei: 11.03.2013 - 15.03.2013.
Numarul de persoane/zi: 14.

Intocmit,
Responsabil Prgiect INMA,

Dr. Ing. Muraru-lgnel €ornelia
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