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CAIETUL DE SARCINI 

Caietul de sarcini face parte integrantă din documentaţia pentru elaborarea si prezentarea 
ofertei si constituie ansamblul cerinţelor pe baza cărora se elaborează de către fiecare ofertant 
propunerea tehnică. 

Descrierea Proiectului 

Proiectul este finanţat din fonduri structurale.din Programul Operaţional Regional DMI 3.2. 

Programul de pregătire profesională în domeniul mecanicii si mecatronicii asigură o mai bună 

întelegere si cunoastere a managerilor si angajatilor cu privire la obtinerea, testarea si utilizarea noilor 

materiale,   îndeosebi a nanopulberilor, în protectia termo-mecanică a suprafetelor, îmbunatătirea  

parametrilor functionali  ai instalatiilor  în  scopul cresterii radicale a competitivitătii si durabilitătii 

produselor, cresterii productivitătii si sigurantei în exploatare, scăderii costurilor de  productie  si 

întretinere. Dobândirea noilor cunostinte va conduce la cresterea  flexibilitătii si adaptabilitătii  

angajatilor la cerintele unei productii moderne, ecologice. 

Programul de instruire oferă cunostinte interdisciplinare cu aplicatii în domenii înrudite din 

profilul prelucrării mecanice,  al proiectării aplicatiilor, al conducerii sistemelor si echipamentelor 

mecanice, electrice, electronice si de automatizări pentru aplicatii industriale bazate pe logica 

secvencială (automate  programabile, interfete om-masină, retele de comunicatie fieldbus) ceea ce 

conduce la lărgirea  orizontului de cunoastere a angajatilor, în acelasi timp multiplicând oportunitătile 

de angajare si o eventuala reorientare a acestora. 

 

Scopul contractului de prestări servicii ce va rezulta in urma acestei achiziţii este de a realiza serviciul 

de catering pentru participantii la cursul „MECANIC MASINI AGRICOLI-COR COR 723308. 

 

Valoarea maxima a contractului este: 2.100 RON fara TVA 

 

Ofertanţii vor utiliza aceasta suma ca fiind valoarea maxima a prestaţiilor in cadrul contractului de 

SERVICII CATERING. Toate ofertele vor face referire la aceasta valoare investitionala. 

Activităţile pe care Prestatorul va trebui să le organizeze în vederea atingerii rezultatelor prevăzute în acest 
caiet de sarcini sunt următoarele: 

1. Serviciile de catering care urmeaza a fi prestate constau in pregatirea mancarii la sediul 

prestatorului, transportul, manipularea si servirea produselor alimentare si de alimentatie 

publicaintr-un mod igienic, cu respectarea tuturor normelor sanitare si sanitar veterinare in 

vigoare si asigurarea curateniei la locul servirii meselor. 

2.  Furnizorul va organiza activitatea de catering, care urmeaza a fi desfasurata, cu personal 

calificat şi cu experienta in organizarea de evenimente. 
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3. Furnizorul se obliga sa asigure transportul gratuit pana la destinaţia finala menţionata de 

achizitor. 

4.  Furnizorul se obliga sa asigure livrarea/realizarea serviciile de catering, la locaţia specificata,in 

urmatoarele conditii: 

a) Ofertantul va prezenta mai multe variante de meniuri cu precizarea preţului 

meniului/persoană/zi. Tarif maxim 30 lei fara TVA/persoană/zi. 

b)  Produsele vor fi livrate şi puse la dispoziţia participanţilor la cursuri in recipiente igienice, cu 

respectarea tuturor normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare; 

c)  Prestatorul va asigura tacamurile şi farfuriile (de unica folosinta) corespunzatoare felului de 

mancare, servetele, pahare de unica folosinta pentru fiecare persoana; 

d) Bauturile calde vor fi transportate in termosuri sau vor fi utilizate aparate speciale; 

e)  Personalul utilizat pentru realizarea prestaţiei cu produse din sectorul alimentar şi din 

alimentaţia publică va fi calificat conform legislaţiei în vigoare şi să respecte regulile igienico– 

sanitare: 

f) Prestatorul va asigura curăţenia în sala alocată de achizitor în acest scop , după masa servită 

(curatarea meselor, podelelor de hartii, resturi alimentare, etc); 

g) Prestatorul va permite exercitarea controlului efectuat de către persoanele desemnate şi 

comunicate de achizitor cu privire la respectarea tuturor condiţiilor impuse şi a normelor 

sanitare şi sanitar veterinare de functionare; 

h)  Prestatorul va păstra întotdeauna probe pentru analiza alimentelor, conform legislaţiei actuale; 

i) Prestatorul va prepara hrana din produse agroalimentare de calitate insoţite, obligatoriu de 

certificate de calitate si sanitar – veterinare, conform listei cu standardele de calitate pentru 

produsele agroalimentare. 

j) Prestatorul va asigura meniul comandat de prestator pe durata contractului. 

k)  Mijloacele de transport şi/ sau recipientele folosite la transportul alimentelor, menţinute curate 

şi în bune condiţii pentru a proteja alimentele de contaminare; 

l)  Prestatorul, prin persoană abilitată, va asigura servirea mesei participanţiilor, inclusive 

operaţiuni adiacente de aşezare a mesei ( feţe de masă, recipiente cu mâncare şi băuturi, farfurii, 

tacâmuri, şerveţele, etc.) 

m) După servirea mesei, prestatorul, prin persoana desemnată va asigura strângerea mesei şi 

curăţenia. 

n) Perioada precizata in contract va putea suferi modificari, ce vor fi aduse la cunostinta 

prestatorului; 

o)  In mod excepţional, beneficiarul poate modifica numărul de porţii transmise, dacă va constata 

în cadrul unui curs că au apărut situaţii urgente care au împiedicat participanţii să se prezinte; 

Prestatorul trebuie sa asigure respectarea de catre personalul propriu a normelor legale privind 
Securitatea şi Sănătatea Muncii şi Situaţii de Urgenţă 

Prestatorul este responsabil pentru prestarea si livrarea la timp a tuturor serviciilor ce fac obiectul contractului. 

Locatia prestarii serviciilor de catering va fi in Bucuresti , B-dul Ion Ionescu de la Brad, nr. 6, sector 1.- 
Departamentul Incubator Tehnologic si de Afaceri Inovative. 

 

 

Intocmit : 

Responsabil Proiect 

Dr. Ing. Muraru-Ionel Cornelia 
 

 

 

 

 


